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VIN BIOLOGIQUE

APPELLATION AOP LANGUEDOC SAINT-DREZERY NGRSO FANGE

CEPAGES Syrah 80 % - Grenache 20%

ORIGINE  Saint-Drézéry - Terroir de coteaux aux sols argilo-calcaires
caillouteux du quaternaire
Age moyen des vignes : 25 ans
Densité de plantation : 6400 pieds/hectare

VITICULTURE  Travail du sol raisonné, 1 rang sur 2
Vendanges manuelles en cagettes de 20 kg
Rendement 30 hl/hectare

VINIFICATION  Parcellaire
Egrappage et foulage léger
Sans SO2
Cuvaison de 20 & 30 jours

ELEVAGE 20 mois en cuve inox et fats

GARDE 2a 15 ans

DEGUSTATION  Température de service 15°-17° C
Robe profonde et brillante.
Notes de sous bois, de cacao et de poivre. Beaucoup
d'épices douces, cardamome, cannelle.

Alcool : 14,5% vol.
Contenance : 75 cl - 150 cl

Mas de Carrat - route de Castries - 34160 Saint-Drézéry - www.mas-de-carrat.fr - contact@mas-de-carrat.fr



