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LE PISTACHIER
2021
APPELLATION

CÉPAGES

ORIGINE

VITICULTURE

VINIFICATION

DÉGUSTATION

Saint-Drézéry - Terroir de coteaux aux sols argilo-calcaires
caillouteux du quaternaire 
Âge moyen des vignes : 25 ans 
Densité de plantation : 6400  pieds/hectare

Vin de France

Roussanne 100% 

Travail du sol en intégralité rang et cavaillon
Vendange manuelle en cagettes de 20 kg
Rendement 45 hl/hectare

Pressurage grappes entières suivi d’un débourbage
statique à froid
Départ de fermentation en cuve inox avec contrôle
des températures
Entonnage et fermentation malolactique

Température de service 6°-8°C
Nez complexe, élégant sur des épices douces, 
le gingembre, le lilas et le kumquat.
La bouche est ample, onctueuse avec un joli relief amer. 

Alcool : 13,5% vol.
Contenance : 75 cl
Bouteilles : 2 700

Mas de Carrat - route de Castries - 34160 Saint-Drézéry - www.mas-de-carrat.fr - contact@mas-de-carrat.fr


